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Área de Cocina

Donut Screen
Nickel-plated steel wire.

Rejilla para donas
Alambre de acero niquelado.

ITEM # DIM (W x L) FITS PAN SIZE 
PARA TAMAÑO 
DE RECIPIENTE

575517 16 x 24” 
40.6 x 61 cm

Full | Completo

Footed Pan Grates
Nickel-plated steel wire.

Rejillas de alambre, con patas
Alambre de acero niquelado

ITEM # DIM (W x L x D)

575516

FITS PAN SIZE |  
PARA TAMAÑO  
DE RECIPIENTE

12 x 16.5 x 1.3” 
30 x 41.9 x 3.2 cm

Half | Mediano

575519

FITS PAN SIZE |  
PARA TAMAÑO  
DE RECIPIENTE

24 x 16 x 1.3” 
61 x 40.5 x 3.2 cm

Full | Completo

Footed Pan Grates
Footed rib grate.

Parrilla acanalada con patas
Rejilla con nervaduras

ITEM # DES DIM 
(W x L)

FITS PAN SIZE 
PARA TAMAÑO 
DE RECIPIENTE

575518 Round 
Redondo

12” / 30 cm Half | Mediano

575524 Rectangle 
Rectangular 

15 x 25” 
38.1 x 63.5 cm

Full | Completo

575525 Rectangle 
Rectangular

17 x 25” 
43.1 x 63.5 cm

Full | Completo

Long Handle Whip
Stainless steel. Sturdy, long 
handle. Ideal for deep mixer 
bowls. Ball diameter is 
8.3” / 21 cm. Mayonnaise 
whip.

Batidor de mango largo
Acero inoxidable. Mango largo 
y resistente. Ideal para tazones 
profundos para mezclar.
Diámetro de la bola:  
8.3" / 21cm. Ideal para batir 
mayonesa.

ITEM # DIM (L)

571140 40” / 101.6 cm

Deluxe Stainless Piano Whips
Solid handle for better balance.  
Epoxy-filled for superior durability. 
Prevents contamination due to 
accumulation of food particles. One 
piece welded designs prevents solid or 
liquid accumulation inside the handle.  
11 soldered wires. Great for beating 
eggs, creams and sauces.

Batidor de lujo de acero 
inoxidable "Piano"
Mango sólido para un mejor balance.
Relleno con resina epóxica para 
una mayor durabilidad. Previene la 
contaminación por acumulación de 
partículas de alimentos. Diseño de 
una sola pieza soldado que previene 
la acumulación de sólidos o líquidos 
dentro del mango. 11 alambres 
soldados. Ideal para batir huevos, 
cremas y salsas.

ITEM # DIM (L)

571210 10” / 25.4 cm

571212 12” / 30.5 cm

571214 14” / 35.6 cm

571216 16” / 40.6 cm

571218 18” / 45.7 cm

Deluxe Stainless French Whips
Epoxy-filled for superior durability and 
to help prevent contamination due to 
accumulation of food particles. One piece 
welded designs prevents solid or liquid 
accumulation inside the handle. Stiff wires 
resist bending.

Batidor de lujo de acero inoxidable 
francés
Relleno con resina epóxica para una 
durabilidad superior y para ayudar a prevenir 
la contaminación por acumulación de 
partículas de alimentos. Diseño de una sola 
pieza soldado que previene la acumulación 
de sólidos o líquidos dentro del mango.
Alambres rígidos que resisten los dobleces.

ITEM # DIM (L) ITEM # DIM (L)

571110 10” / 25.4 cm 571118 18” / 45.7 cm

571112 12” / 30.5 cm 571120 20” / 50.8 cm

571114 14” / 35.6 cm 571122 22” / 55.8 cm

571116 16” / 40.6 cm 571124 24” / 60.9 cm




